MITTAGSKARTE

VON MITTWOCH BIS FREITAG

UNSERE AUSWAHL

Schnitzel Wiener Art
mit Preiselbeeren und Pommes

Teufelstoast Putensteak auf Toast
in Pikanter Teufelssauce und Pommes

Kasespatzle mit Rostzwiebeln
und frischen Salaten

Stangenspargel
mit Sauce Hollandaise oder brauner Butter und
Kartoffeln

Zanderfilet mit Senf-Hollandaise,
Stangenspargel und Kartoffeln

Engels-Burger Rindfleisch

im hausgemachten Brioche-Bun, mit BBQ-Sauce,
geschmolzenen Kase, Speck, Essiggurke, Tomate,
Salat und Pommes

Zwiebelrostbraten Rinderlendensteak
auf Bratenjus, mit hausgemachten Rostzwiebeln,
mit Bratkartoffeln oder Kasespatzle

kleiner Salatteller
Frische Salate

-mit gekochtem Ei
und frischen Baguette

-mit gebackenem Kase
und frischem Baguette

-mit Putenbruststreifen
in suBR-scharfer Chilimarinade und
frischem Baguette

€ 10,00

€ 10,00

€ 9,00

€ 21,50

€ 25,50

€ 17,50

€ 21,50

€ 4,50

€ 9,00

€ 11,0

€ 12,00

Steffi und das Kiichenteam wiinschen einen Guten Appetit.



BURGER, TOAST & CO

Engels-Burger Rindfleisch

im hausgemachten Brioche-Bun, mit BBQ-Sauce,
geschmolzenen Kase, Speck, Essiggurke, Tomate,
Salat und Pommes

Tschuli-Burger knuspriges Hahnchen vom Biohof
Eder im hausgemachten Brioche-Bun, mit weiRer BBQ
und Tomatensalsa, gegrillte Paprika und Zucchini
in Balsamico, Rucola und Pommes

Teufelstoast Putensteak auf Toast in Pikanter
Teufelssauce und Pommes

Blutwurst-Grostl mit Zwiebeln und Kartoffeln

Currywurst mit fruchtiger Currysauce und Pommes €

KALTE BROTZEITEN

Kalter Braten mit Essiggurkerl, Tomate, Zwiebeln,
Butter, Sahnemeerrettich und Brot

Bayerischer Wurstsalat mit Semmel

SALATE

Frische Salate

 mit gekochtem Ei und frischen Baguette

 mit gebackenem Kase und frischem Baguette

e mit Putenbruststreifen in si-scharfer
Chilimarinade und frischem Baguette

KUCHE DIE NACH HEIMAT SCHMECKT

BROTZEITKARTE

17,50

18,00

9,00
11,00
12,00

ah



APERITIF

Campari Orange Campari mit Orangensaft und
Eiswurfel € 5,50
Bayerischer Prosecco Winzer Sommerach St.
Valentin € 4,50
Ayinger Fruhlingsbier naturtrib 0,5L € 3,90
Ayinger Celebrator im Burgunderglas serviert
0,33L € 3,60

VORSPEISEN

Frische Salate € 4,50
Rinderkraftbrihe mit hausgemachten Leberspatzle und
feinem Wurzelwerk € 6,50
Rinderkraftbriuhe mit Pfannkuchenstreifen und feinem
Wurzelwerk € 6,50
Kraftige Gemusebouillon mit Barlauch-GrieBnockerl
€ 6,50
Spargelcremesuppe mit Schlagrahm € 6,50
Barlauchcremesupperl mit Croutons und Schlagrahm
€ 6,50




HAUPTSPEISE

Schweinekrustenbraten
mit Fruhlingsbiersauce, Semmelknodel und
Speckkrautsalat € 17,50
Schnitzel Wiener Art
vom Schwein mit Preiselbeeren und Pommes € 13,50
Originales Wiener Schnitzel vom Kalb
mit Preiselbeeren und Salzkartoffeln € 21,50
Kalbsrahmbraten
mit hausgemachten Spatzle € 19,00
Zwiebelrostbraten
Rinderlendensteak auf Bratenjus, mit hausgemachten ROostzwiebeln,
mit Bratkartoffeln oder Kasespatzle € 22,50
Cordon Bleu von der Pute
vom heimatlichen Waldhuberhof mit Schinken und Kase gefullt,
Preiselbeeren und Bratkartoffeln € 18,50
Zanderfilet
mit Senf-Hollandaise, Stangenspargel und Kartoffeln € 25,50
Gemiise-Pfannkuchen-Rolle
Pfannkuchen mit tomatigem Gemise und Kase gefiullt
und Rucola-Salat in Balsamico-Vinaigrette € 15,50
Spargel Portion Stangenspargel
mit Sauce Hollandaise oder brauner Butter und Kartoffeln
€ 21,50
mit Sauce Hollandaise, kleinem Schnitzel Wiener Art und
Kartoffeln € 26,50
mit Sauce Hollandaise, Hendlbrust vom Bio-Hof Eder, gefullt mit
Barlauch-Frischkase und Kartoffeln € 28,50
mit Sauce Hollandaise, kleinem Rinderfiletsteak und Kartoffeln € 33,50
mit Sauce Hollandaise, Schinken und Kartoffeln € 23,50
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DESSERT

Dessertteller ,Osternest” Mini-Dampfnudel -
Kaiserschmarrn — Mousse chocolat — Himbeersorbet
€ 12,50
Kaiserschmarrn mit Rosinen und Mandeln karamellisiert
und Apfelmus € 9,50
Apfelkicherl mit Vanilleeis und Schlagrahm € 7,50
Apfelrahmstrudel mit Vanilleeis und Schlagrahm € 7,50
Mousse au chocolat mit Himbeersauce und frischen
Fruchten € 9,00
Eisvariation von Coconut Crisp & Brombeere & Mango-
Joghurt € 6,50




